
SUGGESTION DE MENU
1 apéritif : Kir à la Crème de Cassis et ses

biscuits salés

1 entrée : Bray Picard fermier chaud sur sa

salade de saison à la vinaigre balsamique

ou  Ficelle Picardie maison sur sa crème au

lard fumé

1 plat : Filet de blanc de Poulet et sa sauce

crémeuse au von blanc et aux herbes

ou  Longe de Porc Rôti à la moutarde à

l'ancienne

Accompagnement du plat:

Pommes de Terre Grenailles rissolées au

Persil et à l'ail, Tomate Provençale (ou riz

pour l'accompagnement du sauté de dinde)

Fromage : Fromage du Pays de Bray (pas de

salade)

1 dessert : Tarte aux Pommes Normande et

sa boule de Glace à la Vanille

ou  Omelette Norvégienne du Chef flambée

(en salle) au Grand Marnier

Boissons : eau en carafe, ¼ de Vin Rouge,

rosé ou blanc (2 choix possible sur la table et

1 Café (ou thé disponible sur demande)

POUR INFORMATION
Gratuité chauffeur et responsable du groupe

sur la base de 36 participants payants - De 10

à 60 participants, valable toute l'année.

Le prix comprend: les visites des sites

mentionnés (avec un guide lorsqu'il est

précisé), le déjeuner boissons comprises.

Le prix ne comprend pas: le transport,

l'assurance annulation, les dépenses

personnelles, les éventuels suppléments du

déjeuner

Option possible: "Goûter salé" à la

Fromagerie

NOUS CONTACTER
Office de Tourisme de la Picardie Verte 

20 rue du Logis du Roy

60380 GERBEROY

03 44 46 32 20

contact@gerberoy-picardieverte.com

représenté par M. Robert PORQUIER, président. Immatriculé au registre des operateurs de voyages et de séjours sous le numéro im060130004.

Garantie financière apportée par l’APST, 15 avenue Carnot, 75017 Paris, France.

Assurance de responsabilité civile professionnelle est souscrite auprès de Groupama Paris-Val de Loire, 161 avenue Paul Vaillant Couturier, 94250 Gentilly, France.

Disponible toute l'année

          Une journée avec des          
  passionnés et de la gourmandise

Rencontrez des passionnés du terroir qui ont façonné la Picardie Verte.

Ce savoir faire singulier est plein de surprise et de tradition à découvrir

absolument.

Mise en contact avec les animaux, explication sur

l'écopâturage avec l'implantation de races

rustiques comme les bovins Highland cattle et

nantais, de brebis, d'oies et de poules, de border

colie, d'ânes, de lapins et de Paon. Un atelier laine

vous sera présenté ainsi que la visite et explication

de la maison 100% autonome en eau et électricité,

de l'implantation à l'habitation. 

(Vous êtes dans une ferme typique de la Picardie

Verte, prévoir de se chausser en conséquence).

12h00 : 

     Déjeuner dans un restaurant Traditionnel Picard

Une ferme authentique, visite d’exception à la

Fromagerie à Choqueuse Grémévillers : Visite

guidée de la fromagerie par Anselme ou son

collaborateur, qui vous guide vers la salle de

fabrication jusqu’à la cave pour l’affinage.

Leurs spécialités fromagères à base de lait cru

de vache n’auront plus de secret pour vous.

Pour terminer la visite, Anselme vous propose

une dégustation des fromages fabriqués à la

ferme, tels que, le Bray Picard, la Tomme au

foin, la Tomme au cidre, accompagné d'un

verre de cidre. Le Petit + : la boutique à la

ferme sera ouverte. (Vous êtes dans une ferme

typique de la Picardie Verte, prévoir de se

chausser en conséquence). 

14h30 :

     Visite guidée de la Fromagerie

10h00 :

     Visite guidée de la Ferme de l’Arbre Madame

A partir de 50€80 
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