
SUGGESTION DE MENU
1 apéritif : Kir à la Crème de Cassis et ses biscuits

salés

1 entrée :  Bray Picard fermier chaud sur sa salade

de saison à la vinaigrette Balsamique

ou Assiette de Jambon Serrano, Quenelle de

fromage frais aux herbes, salade de Roquette à la

vinaigrette au vinaigre de Framboise

1 plat : Sauté de Dinde sauce "Vallée d'Auge"

ou Longe de Porc Rôti à la moutarde à l'ancienne

Accompagnement du plat:

Pommes de Terre Grenailles rissolées au Persil et

à l'ail, Tomate Provençale (ou riz pour

l'accompagnement du sauté de dinde)

Fromage : Fromage du Pays de Bray (pas de

salade)

1 dessert : Tarte aux Pommes Normande et sa

boule de Glace à la Vanille

ou  Omelette Norvégienne du Chef flambée (en

salle) au Grand Marnier

Boissons : eau en carafe, ¼ de Vin Bordeaux

Rouge, rosé ou blanc (2 choix possible sur la table,

moitié vin rouge et moitié vin blanc ou moitié

vin rouge et moitié vin rosé, à préciser 2 semaines

avant votre venue) et 1 Café (ou thé disponible sur

demande)

POUR INFORMATION
Gratuité chauffeur - De 21 à 50 participants,

valable toute l’année du lundi au

vendredi(hors férié).

Le prix comprend: les visites des sites

mentionnés (avec un guide lorsqu'il est

précisé), le déjeuner boissons comprises

Le prix ne comprend pas: le transport,

l'assurance annulation, les dépenses

personnelles, les éventuels suppléments du

déjeuner

NOUS CONTACTER
Office de Tourisme de la Picardie Verte 

20 rue du Logis du Roy

60380 GERBEROY

03 44 46 32 20

contact@gerberoy-picardieverte.com

représenté par M. Robert PORQUIER, président. Immatriculé au registre des operateurs de voyages et de séjours sous le numéro im060130004.

Garantie financière apportée par l’APST, 15 avenue Carnot, 75017 Paris, France.

Assurance de responsabilité civile professionnelle est souscrite auprès de Groupama Paris-Val de Loire, 161 avenue Paul Vaillant Couturier, 94250 Gentilly, France.

Toute l’année 

        Au Cœur       
 d’Entreprises du

Patrimoine Vivant
Entrez dans le monde industriel de passionnés et de

l’excellence des savoir-faire Français
A partir de 53€90

12h00 :
     Déjeuner dans un restaurant traditionnel de la Picardie Verte

Sous la conduite de Justine, guide de l’usine.

Découvrez un patrimoine original et vivant en

visitant la dernière

usine de clous en activité depuis 1888, unique

en France, voire en Europe ! 

Vous ne regarderez plus un clou de la même

manière….

15h30 :

     Visite guidée de la Clouterie Rivierre à Creil

Secret de fabrication, découvrez la Fabrique de

Carrelages à Saint-Samson-la-Poterie : Thomas ou

Guillaume, les propriétaires ou leur papa Gilles, tous le

3 de grands passionnés, sont vos guides pour la visite

de la fabrique de carrelages à l’ancienne, restée en

l’état depuis le 19ème siècle. Ils vous font découvrir les

phases du travail, de l’état initial de la matière, l’argile,

jusqu’au produit fini, la tomette, cuite et séchée de

manière artisanale.

10h00 :

     Visite de la Fabrique de Carrelages
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